MENU S.Natale 2021

ANTIPASTI
Selezione di salumi e formaggi con gnocco fritto 15
Tortino di trota salmonata, pomodorini passiti, e frullato di patate e maggiorana 13

Cannoncini di pasta fillo con crema di zucca e robiola su letto di misticanza 13

PRIMI PIATTI
Carnaroli cacio e pepe, guanciale croccante e melograno 15
Fettuccine al vino rosso con fonduta di toma d’alpeggio e tartufo nero15

Raviolo di lago, emulsione al burro e salvia e porcini scottati 15

SECONDI
Agnello alla brace, salsa alla senape e sformato di patate e porcini 22

Turbante di lavarello, il suo fumetto con erbette saltate e composta di cipolla
caramellata 20

Scrigno di verza ripieno di ricotta fresca, mandorle e pinoli tostati con morbido di
zucca e fondente di zola 18

DESSERT
Tiramisu natalizio 7
Millefoglie alla crema chantilly 7

Carpaccio d’ananas al cardamomo con gelato 7



