
MARZO - APRILE 
 
 
 
 
 
 
 

 

Per iniziare 
 

Tagliere di salumi e formaggi della fattoria con miele al tiglio (7)  20.00 
 

Tomino filante e verdure alla griglia (7,8)  13.00 
 

Bresaola nostrana scaglie di parmigiano reggiano DOP e rucoletta primaverile 16.00 
 

Polpette di manzo con crema di zucchine e cialda di parmigiano (1,3,7) 16,00 
 

Bruschette fantasia “6 pezzi” (1) 15.00 

 

I nostri primi 
 

Pappardelle fresche al ragu di manzo (1,3,)  16,00 

 

Pizzoccheri (1,3,7) 18.00 
 

Raviolo dello chef con ripieno di ricotta e spinaci su crema al parmigiano (1,3,7) 14 euro 
 

Le carni  

 
Tartare di manzo al naturale (olio sale pepe) con uova nostrana (3) 20.00 

 

Tagliata di vitellone alla griglia con verdure grigliate, salsa “criolla” e patate al forno 28.00 

 

Cheeseburger Nevera: 

hamburger di manzo, cheddar, bacon, insalata, cipolla caramellata, salsa BBQ (1,3,7,11) 16.00 

 

Cheeseburger Classic: 

Carne di manzo, formaggio, pomodoro, lattuga, (1,3,7) 13.00 

 

Roastbeef di manzo con crema di pecorino e crostini di pane ‘servito tiepido’ (1,7)  22.00 

 



 

Le polente 
 

Polenta uncia (burro, aglio, formaggio casera) (7)  16.00 

 

Polenta e funghi porcini  20.00 

 

Polenta e salamella nostrana alla griglia 16,00 

 

Polenta stella alpina ‘con le nostre uova e bacon croccante’ (3) 18,00 

 

 
Coperto 3.00 a persona, pane e grissini fatti in casa 

 

 

 

 

 

 

I dolci della casa 
 

Tiramisù (3)  8.00 

 

Crema catalana (3,7) 7.00 

 

Panna cotta con salsa ai frutti di bosco (7) 6.00 

 

Torta di mele con gelato al fiordilatte (1,3,7) 8.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


